
ATAGO GREEN HILLS SPA
October

Recommended Dishes

お米は山形県産黒澤ファーム　ミルキークイーンを使用しています。
HILLS SPA Dining serves Kurosawa Farm Milky Queen rice from Yamagata.

入荷状況により、食材の産地が変更となる場合がございます。
The origin of ingredients may change depending on availability.

3,950

5,5003,500

Dipping noodles, Tanohata duck, black maitake mushrooms
Sudachi, Japanese mustard spinach, mitsuba

たのはた鴨と大黒舞茸のつけ麺
酢橘　小松菜　三つ葉

Miyazaki beef and Japanese chestnut garlic rice
Avocado gratinée, free-range egg

宮崎牛と和栗のガーリックライス
アボカドのグラチネ　平飼い卵

3,900

Burrata, dry-cured ham, fig salad
Pear and ginger dressing

ブッラータと生ハム、イチジクのサラダ
洋梨と生姜のドレッシング

October Seasonal Gozen
Seared Tanohata duck teriyaki,

Saikyo-miso grilled salmon, pumpkin with green onion miso,
three kinds of mushroom Ohitashi 

(steamed rice, matsutake mushroom clear soup, pickles, fig)

神無月御膳
たのはた鴨の炙り照り焼き、秋鮭の西京焼き
かぼちゃのねぎ味噌和え、3種の茸のお浸し
（御飯、松茸のお吸い物、香の物、イチジク）


